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Spinaty biskvito pyragéliai
sU balfuoju kremu Ir
vistiena

«20vnt-32eur.




RANKY DARBO
PARMEZANO IR RUKYTOS

PAPRIKOS SAUSAINIAI SU
KREVETEMIS

20VNT - 30EUR.




- AGURKU B
KEPTU MO
BUROKELIL

OKSTELIAI SU
RKU KREMU IR
SULTYSE

MARINUO

A LASISA

*20VNT-25EUR.




UZKANDIS SU SVOGUNUY
MARMALEDU, LASISOS TAR
TAR IR PUTPELIU KIAUSINIU

20VNT-30EUR.




ITALISKOS POLENTOS

UZKANDIS SU SVOGUNUY
MARMALEDU IR ANTIENA

16VNT- 30EUR.




TRAPIOS TESLOS
PYRAGELIAI
SU GVAKAMOLES
KREMU, KREVETEMIS

IRAVIETEMIS

20vnt-28eur




BATATU BOKSTELIAI
U KEPTA LASISA IR
DZIOVINTUY

POMIDORU KREMU

20vnt-30eur.




VIU GRATINIS SU
ULEJE DZIOVINTAIS

POMIDORAIS IR SILKE

20VNT-28EUR.




KISAS SU
PELESINIU
SURIU IR

KRIAUSEMIS

Ivnt-25eur




UZKANDIS SU
KARAMELIZUOTAIS OBUOLIAIS,
VISTIENAIR KIETUOJU SURIU

12vnt-23eur




BRUSKETA SU
BUROKELIU SULTYSE
MARINUOTA LASISA

20vnt-28eur
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UZKANDIS

-SU LASISA
KUMPIU

-SU PARMOS

MIELINI
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SVIESTE KEPTAS
CROSTINI SU
BUROKELIU, OZKOS

SURIU IR AVIETEMIS




MINI MESAINIAI SU
ONINES
TRASKUCIU

(e AT

IR CEDERIO SURIU

1é6vnt-27eur
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MINI MESAINIAI

SU
KALAKUTIENOS

MALTINUKU

1é6vnt-27eur




SU

b 4

MANGO CATNIU

30eur
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VISTIENOS
TRIUFELIAI
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MINI KRUASANAI
-SU KUMPIU
-SU LASISA
-MOCARELA IR KEPTAIS
OBUOLIAIS

(PASIRINKTINAI)

15vnt-22eur.




ITALISKO SURIO
TRIUFELIAI SU LASISA
IR PISTACIJOMIS.
TIEKIAMA

SAUKSTELYJE




KEPTAS VISTIENOS
VYNIOTINIS SU SURIU,
TIEKIAMAS ANT _
DUONOS SKREBUCIO

SU BARAVYKU KREMU

25vnt-30eur




KISAS SU
MOLIUGAIS,
BROKOLIAIS

IR VISTIENA

Ivnt-27eur




_LAVASAI o
-SU DARZOVEMIS IR LASISA

ARBA

-SU DARZOVEMIS IR
KUMPIU

30vnt-30eur




MINI KIBINAI
SU VISTIENAIR

GRYBAIS

20vnt-30eur




UZKANDIS SU
SAULEJE
DZIOVINTAIS
POMIDORAIS IR

KREVETEMIS

25vnt-32eur




LASISOS TERINAS
SU KIETOJO SURIO
IR KIAUSINIU

KREMU

25vnt-30eur




UZKANDIS SU PESTO
UZTEPELE, SONINES
TRASKUCIU IR

POMIDORIUKAIS

30vnt-30eur




UZKANDIS SU PESTO

UZTEPELE, SONINES

TRASKUCIU KEPTU
POMIDORIUKU IR

BRIE SURIU

30vnt-32eur




UZKANDIS SU SAULEJE
DZIOVINTAIS
POMIDORAIS, KEPTA
CUKINIJA, PARMOS

KUMPIU, BRIE SURIU IR
ZIRNIU DAIGIAIS

20vnt-27eur




UZKANDIS SU KEPTU
SONINES TRASKUCIU
IR KEPTOMIS

BATATOMIS




UZKANDIS SU PESTO,
BUROKELIU, BRIE
SURIU IR AVIETEMIS




EKLERAI SU LASISA

ARBA

EKLERAI SU CESNAKINIU

SURIO KREMU IR KAPOTA
VISTIENA

25vnt-27eur




BRUSKETOS SU
PARMOS KUMPIU

20vnt-27eur




SAUKSTELYJE
TIEKIAMAS ITALISKO
SURIO IESMELIS SU

VYNUOGEMIS,

BUROKELIAIS IR
BAZILIKO LAPELIAIS

15vnt-20eur




SAUKSTELYJE
TIEKIAMAS
~ KREVETES UZKANDIS

SU MOCARELA SURIU
IR VYNUOGEMIS

15vnt-20eur.




SAUKSTELYJE
TIEKIAMAS VYNUOGES
UZKANDIS SU
PISTACIJOMIS IR FETOS

SURIU

15vnt-20eur
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SALOTOS
-CEZARIO SU ANCIUVIU PADAZU
-SALOTOS SU KREVETEMIS
-SALOTOS SU PARMOS KUMPIU

(MINIMALUS KIEKIS - 5VNT
VIENOS RUSIES)

lvnt — 4eur.




DARZOVIUY
| AZDELES SU
GRAIKISU

JOGURTU

10vnt-20eur




STALIUKAI PO CEREMONIJOS
1 VALANDOS TRUKME
-TAURES
-5 STALO VANDENS
-SERVETELES
-APTARNAVIMAS

(MAISTAS NEJSKAICIUOTAS)

180eur




B

GERIMAI

5L APELSINY SULTYS
5L BRASKIU LIMONADAS
5L OBUOLIU SULTYS

(PASIRINKTINAL)

20eur




KARSTIEJI PATIEKALAI
-VISTIENOS SUKTINUKAS SU BATATU PYRAGU—-16EUR

-ANTIENOS KRUTINELE SU BATATUPYRAGU IR DARZOVEMIS -
18EUR (KEPAMATIK VIETOJE JEI YRAGALIMYBE)

LASISOS FILE SUBATATU PYRAGU-17EUR

-VISTIENOS KEPSNELIAI SUMOCARELAIR POMIDORAIS -12EUR




LETAI TROSKINTI JAUCIO
/ANDAI SU BULVIU PIURE

, KEPTOMIS DARZOVEMIS IR
VYNO PADAZU - 19EUR.




PAPILDOMOS PASLAUGOS

-APTARNAVIMAS 1VAL-15EUR.
-INDU NUOMA (RASITE INDU KATALOGA - KITCHENOBSESSION.LT)

-KVADRATINIO BARO STALO NUOMA1VNT-20EUR.

Susisiekite +37063965418
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